
Информация по столовой МОУ-СОШ №3  на 2017-2018 уч. год.
         Столовая  запроектирована  работающей  на  сырье и предназначена для обеспечения питанием обучающихся школы.    Порядок работы столовой согласован с администрацией школы  на основании расписания занятий и загрузки школы (работа в одну смену).  
       В соответствии с  Постановлением  администрации Унечского района Брянской области  от31.12.2015г №390 « Об утверждении Порядка обеспечения питанием обучающихся муниципальных  общеобразовательных учреждений района за счет бюджетных ассигнований бюджета « Унечский муниципальный район»», в целях повышения качества и улучшения организации питания установлено, что питание в городских школах организовано: завтрак на 5рублей (выделено всем уч-ся из местного бюджета) и плюс родительская доля 15 рублей,итого 20рублей.                                                                                                                                                                         на 16 рублей (6 рублей из местного бюджета + 10  рублей из областного бюджета для малообеспеченных и многодетных семей) + родительская доля 4 рубля, итого 20 рублей.               ГПД – обед 40рублей (родительская доля). 
        Обеденный  зал  рассчитан на  192 посадочных:    4  посадки по 8 классов   и  ГПД  в  3  посадки . При входе в столовую имеются умывальники для мытья рук, а также электрополотенца.

  Штат  столовой  5 человек  (повар,  помощник  повара, 2 посудомойки,  тех. работник).   

   Контроль работы школьной столовой, качество готовой пищи, соблюдение санитарных требований при изготовлении осуществляют: директор школы; мед .работник; соц. педагог. 
            Качество получаемой готовой продукции осуществляется школьной бракеражной комиссией, утвержденной приказом директора школы, в составе 4 человек : 

               - зав .столовой  Демиденко Л.А.;

              -  федьдшер        Силкина Е.А.;

              -  соц. педагог     Полякова Т.Ф.;

              -зам. директора по УВР Сколковская Е.А.                              

      Она же вносит необходимые коррективы по питанию. Питание обучающихся организовано на четырех переменах продолжительностью 15 минут.        

   Классные руководители сопровождают учащихся в столовую для принятия пищи, контролирую           т мытье рук, поведение во время завтрака или обеда. Отпуск блюд происходит путем предварительного накрытия на столы дежурными учащимися согласно графику:
                                                       1 комплекс – 10 ч. 00мин.

                                                         1а- 1б- 1в; 2а- 2б-2в; 3а-3б.  

                                                       2 комплекс – 10ч. 55мин.

                                                         3в; 4а-4б-4в; 5а-5б-5в; 6а.

                                                       3 комплекс -11ч. 50мин.

                                                          6б-6в; 7а-7б-7в; 8а-8б-8в.

                                                        4 комплекс – 12ч. 50мин.

                                                           9а-9б- 9в; 10а-10б; 11а-11б.
                                                                          ГПД обеды

                                                 1а-1б-1в       12ч. 50мин. – 13ч.10мин

                                                  2а-2б-2в       13ч.10мин. -  13ч.40мин.

                                                  3а-3б-3в; (4а,б,в.)      13ч.40мин.  – 14ч. 00мин.

                               Стоимость свободного питания от 20 рублей до 40 рублей. 

График работы буфета:   8ч. 00мин.– 15ч.30мин. Всегда большой выбор выпечки, сладостей. В ассортименте соки, вода, напитки.
По  окончании   каждого  комплекса  проводится  влажная  уборка  столовой с применением моющих средств и специально выделенной ветоши. Уборка ведется из промаркированной тары .  В конце  рабочего  дня  проводится  текущая  уборка  столовой  ,  а  раз  в  месяц  генеральная  уборка. 
Каждые  три  месяца  осуществляется  производственный  контроль,  включая  лабораторно-инструментальные  исследования  Центром  гигиены  и  эпидемиологии  в  Унечском  районе.        
Администрация  школы  совместно  с классными  руководителями  осуществляет  организационную  и  разъяснительную  работу  с  учащимися  и  родителями  ( законными  представителям  )   с  целью  организации  горячего  питания  учащихся  на   платной  или  бесплатной  основе .       Классными руководителями проводится работа с учащимися по воспитанию культуры питания и ответственности за свое здоровье.                                                                                                                 Проработаны правила поведения в школьной столовой. В   октябре    проведены  анкетирования  5-10 кл.  « Пищевые  предпочтения»   и  в  ноябре   для  обучающихся  и  родителей   «  Питание  в  школе .»Вопросы о пропаганде здорового образа жизни и правильного питания детей рассматривались на общешкольном родительском собрании. На уроках окружающего мира, биологии, ОБЖ ребятам прививают навыки «Гигиены питания». Основное направление в организации питания обучающихся общеобразовательной школы- это обеспечение всех школьников горячими завтраками. 
Имеется  стационарный  питьевой  фонтанчик  .

Фельдшер  Силкина  Е. А.  ведет  контроль  за  состоянием  питания  в  школе  ( анализ  готовой  продукции), за  качеством  поступающих  продуктов  и  сопроводительными  документами  , удостоверяющими  их  качество  и  безопастность , сроки , условия  хранения  продукции ,  за  санитарно –гигиеническом  состоянии  пищеблока .
Ежедневное  ведение  необходимой  документации  ( бракеражные  журналы , журнал  осмотра  персонала  и  другие  документы ) соответствующие   СанПиН .                                                                
Столовая  обеспечена  достаточным  количеством   посуды  и  приборами  из  расчета  не  менее  двух  комплектов  на  одно  посадочное  место .
    Директор  МОУ-СОШ  № 3                                                    Рудик, Г.В.
   Исп.  соц.  педагог                                                                         Полякова  Т.  Ф.


